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VITIGNI - VARIETY
Glera coltivato nella provincia di Treviso.  Glera grown in the Treviso province.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO - CULTIVATION SYSTEM
Cappuccina con sesto d’impianto 3x1. Cappuccina with 3x1 spacing of the 
vines.

VINIFICAZIONE - WINE MAKING
In bianco in acciaio inox. Off the skins in stainless steel.

SPUMANTIZZAZIONE - SPARKLING WINE PRODUCTION PROCESS
Metodo italiano (Martinotti) con presa di spuma in autoclave inox 
tramite fermentazione naturale. Italian method (Martinotti) with secondary 
fermentation in stainless steel autoclave by means of natural fermentation.

COLORE - COLOUR
Giallo paglierino. Straw yellow.

PROFUMO - BOUQUET
Delicato, fruttato ed aromatico. Delicate, fruity and aromatic.

GUSTO - FLAVOUR
Fresco, equilibrato e sapido. Fresh, balanced and savory.

ABBINAMENTO - TASTING NOTES
Ottimo come aperitivo. Perfetto col pesce marinato e paste con 
molluschi. Excellent as an aperitif. Perfect with marinated fish and pasta with shellfish.

RESIDUO ZUCCHERINO - RESIDUAL SUGAR                                                         9 gr/L

ALCOOL - ALCOHOL                                                  	                      11,5%Vol

ACIDITÀ - ACIDITY                                                   	                         5,5 GR/L

PRESSIONE - PRESSURE 	                                                                            5,5 BAR

TEMPERATURA DI SERVIZIO - SERVING TEMPERATURE                     6°-8°C

1 BOX / 6 BOTTLES PACKAGING        W 190 mm / H 315 mm / D 277 mm

FORMATI DISPONIBILI - AVAILABLE SIZES                                          0,75 Litres

Spumante dagli intensi profumi di frutta esotica e fragranti 

note aromatiche. Il sorso è fresco, equilibrato, con chiusura 

sapida.

Sparkling wine with intense aromas of exotic fruit and fragrant aromatic 

notes. Fresh and balanced, with a savory finish.


